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ISUNItro &
ISUNIitro Chargers

THE SMOOTH REVOLUTION.

EN

Available in 1L (1 US Quart)
High quality stainless steel

For the preparation of cold
Nitro drinks — developed
for professional use

iSi Nitro System -
only compatible with
St Nitro Chargers

Dishwasher safe

2 year warranty

Enjoy barista-quality nitro coffee.

You'll be convinced by the cold brew
coffee, charged with nitrogen, available
in a fantastic range of flavors.

+ Refreshing, unsweetened coffee drink
with few calories

+ Soft, creamy taste with a slight
sweetness

« For the full flavor spectrum offered by
coffee beans

+ Natural energy boost due to high caf-
feine content

+ For the preparation of nitro coffee,
nitro tea and nitro cocktails, as well as
other nitro-infused creations

DE

Erhdltlich als
1L iSUNitro

Aus hochwertigem
Edelstahl

Fur die Zubereitung kalter
Nitro Getrdnke im
professionellen Bereich

Nur mit iSi Nitro
Chargers kompatibel

Spulmaschinenfest

2 Jahre Garantie

FR

Siphon iSi Nitro 1L
Acier inoxydable

Préparation de boissons
froides Nitro - concu pour
un usage professionnel

Compatible
exclusivement avec les
capsules iSi Nitro

Résistant au lave-
vaisselle

2 ans de garantie

T

Disponibile come iSi Nitro
da1L

Realizzato in acciaio di
alta qualita

Per l‘uso professionale
nella preparazione di
bevande all‘azoto

Compatibile solo con iSi
Nitro Chargers

Lavabile in lavastoviglie

Garanzia di 2 anni

ES

Disponible como iSi Nitro
de1L

De acero inoxidable
de alta calidad

Para preparar bebidas
Nitro frias en el ambito
profesional

Solo compatible con iSt
Nitro Chargers

Apto para lavavajillas

2 afos de garantia

Nitro Coffee in Barista-Qualitdt ge-
nieBen. Der mit Stickstoff versetzte, kalt
gebriihte Kaffee (Cold Brew) liberzeugt
mit unglaublicher Aromenvielfalt.

« Erfrischendes ungestfites
Kaffeegetrank mit wenig Kalorien

+ Sanfter, cremiger Geschmack
mit leichter SiBe

+ Fur das volle Geschmacksspektrum
der Kaffeebohne

« Naturlicher Energie-Kick durch
hoheren Koffeingehalt

+ Zur Zubereitung von Nitro Coffee, Nitro
Tea und Nitro Cocktails sowie anderen
Nitro-infused Kreationen

Café Nitro: toutes les saveurs d’'un café
d’exception en qualité barista.

Le mélange du café infusé a froid (Cold
Brew) et de l'azote offre une incroyable
richesse d’arémes.

- Boisson a base de café rafraichissante
et non sucrée, faible en calories

+ GoUt onctueux et crémeux, légérement
sucré

- Réuvele toute la palette d’'arémes du
grain de café

- Concentré d'énergie naturel grdce a la
teneur élevée en caféine

+ Convuient a la préparation de cafés,
thés et cocktails Nitro ainsi qu‘a
d’autres créations Nitro a base d'in-
fusions

Gustare il Nitro Coffee con qualita da
Barista. Il caffé all’azoto, preparato con
caffé estratto a freddo, convince per la
sua incredibile varieta di aromi.

+ Bevanda al caffe dissetante, senza
zuccheri aggiunti e poco calorica

+ Gusto delicato, cremoso e leggermente
dolce

« Per gustare tutta la gamma di sapori
dei chicchidi caffe

+ Una sferzata naturale di energia grazie
all’elevato grado di caffeina

+ Per la preparazione di Nitro Coffee,
Nitro Tea e Nitro Cocktail, noncheé altre
creazioni infuse all‘azoto

Disfrute del Nitro Coffee con calidad

de barista. El café preparado en frio
(Cold Brew) y mezclado con nitrégeno
le convencerd con su increible variedad
de aromas.

+ Bebidas a base de café bajas en
calorias refrescantes y sin azucar

+ Sabor mds suave y cremoso con
menos azucar

- Para toda la variedad de sabores del
grano de café

+ Una dosis de energia natural por su
alto contenido en cafeina

+ Para preparar Nitro Coffee, Nitro Tea
y Nitro Cocktails, asi como otras crea-
ciones con Nitro



COLD BREW
COFFEE

AND INFUSED COLD BREW COFFEE

EN

INGREDIENTS

1L water
80 g coarsely-ground
coffee (Tip: Use 100%
Arabica coffee beans)

Steep the ground coffee in the water
for at least 12 hours in the refrigerator.

Afterwards, pass through a coffee filter.

For infused
(optional) i
honey,
Tosemary
Mix all i

least

cold brew coffee add the following

urs in the refrigerator. Thens
through a coffee filter.

DE

ZUTATEN

1L Wasser

80g grob gemahlener
Kaffee (Tipp 100 % Arabica
verwenden)

FR

INGREDIENTS

1ld'eau

80 gde café
grossierement moulu
(Conseil: utiliser du café
100 % arabica)

T
INGREDIENTI

1L d‘acqua

8049 di caffe macinato
grosso (Suggerimento:
utilizzare caffe 100 %
arabica)

ES

INGREDIENTES

1L de agua

80 g de café molido
grueso (Consejo: utilizar
100 % Ardbica)

Wasser und gemahlenen Kaffee fur
mindestens 12 Stunden im Kihl-
schrank ansetzen. AnschlieBend
durch einen Kaffeefilter abseihen.

2 Stangen Rosmarin, 4 Stangen Thymian;
Zubereitung e Zutaten flr minde:
12 Stunden kalt ansetzen und durch einen
Kaffeefilter abseihen.

Placer l'eau et le café moulu pendant
au moins 12 heures au frigo. Filtrer
ensuite le mélange a l'aide d'un filtre
& cafe.

Pour un café infuse a froid arom
les ingrédients suivants
bleouder

ajouter
(en option): 40 g de

réfrigérateur pendant au moin:
filtrer a l'aide d‘un filtre a cafe

Mettere l‘acqua e il caffe macinato
per almeno 12 ore in frigorifero. Dopo
di che, filtrare con un filtro per caffe.

o infuso,

Per un caffe preparato a fre
le >guent

aggiu (facoltativament:
ingredienti: 40g di sciroppo d‘acero o miele,
dipepe di Sichuan tritato, 2 bastoncini d
oncini di timo; Preparazione:
reddo tutti gli ingredienti per almeno
> e filtrarli con un filtro per caffe.

Guarde el agua y el café molido en

el frigorifico durante un minimo de
12 horas. A continuacién, cuélelos a
través de un filtro de café.

1ra un Infuse
abe de ar

j > miel, 10 g de pimi
Sichuan molida, 2 ramitas de romer
de tomillo; Preparacion: Dejar rep
ingredientes durante un minin
frio y pasarlos por un filtro




NITRO
COFFEE

WITH COLD BREW COFFEE

EN

INGREDIENTS Pour the cold brew coffee into the iSi

1L cold brew coffee Nitro, charge with one iSi Nitro Charger

(for basic recipe see
previous page)

and shake 8x. Pour straight into a glass.

DE

ZUTATEN

1L Cold Brew Coffee
(Grundrezept siehe
vorherige Seite)

FR

INGREDIENTS

1l de café infuseé a froid
(voir recette de base a la
page précédente)

T

INGREDIENTI

1L dicaffeestrattoa
freddo (per la ricetta
base, vedere la pagina
precedente)

ES

INGREDIENTES

1L de Cold Brew Coffee
(consulte la receta bdsica
en la pagina anterior)

Cold Brew Coffee in den iSi Nitro
fullen, eine iSi Nitrokapsel auf-
schrauben, 8 x schitteln und direkt
in ein Glas fllen.

Verser le café infusé a froid dans l'iSt
Nitro, visser une capsule iSi Nitro,
agiter 8 fois et verser directement
dans unverre.

Riempire l'iSi Nitro con il caffe estratto
a freddo, avvitarve una Capsula

iSi Nitro, agitare 8 volte e riempire
direttamente un bicchiere.

Llene el iSi Nitro con Cold Brew Coffee,
enrosque una capsula Nitro, agitelo
ocho veces y sirualo directamente en
un vaso.



DE

ZUTATEN

900 ml Cold Brew
Kurkuma-ingwertee”

50 ml Passionsfruchtsirup
50ml Limettensaft

15g Kurkuma

FR

INGREDIENTS

900 mlde thé curcuma-
gingembre infusé a froid*
50ml de sirop de fruit

de la passion

50mlde jus de limette
15g de curcuma

T

INGREDIENTI

900mldite allo zenzero e
curcuma infuso a freddo®
50mldisciroppo di frutto
della passione
50mldisucco dilime

15g di curcuma

NITRO
CURCUMA TEA

WITH PASSIONFRUIT

EN

INGREDIENTS

900 ml cold brew
curcuma ginger tea”

50 ml passionfruit syrup
50 mllime juice

15 g curcuma

ES

Mix the cold brew curcuma ginger tea INGREDIENTES
with the rest of the ingredients and
pour through the iSi funnel & sieve into
the iSi Nitro. Charge with one iSi Nitro
Charger, shake 8 x and pour straight

into a glass.

900mlde Cold Brew de té
de jengibre y curcuma”®
50mldejarabe de

fruta de la pasion
50mlde zumo de lima
15g de curcuma

‘Basic cold brew tea recipe: 1L water, 8 tea
bags/16-20g loose tea; Preparation: Add the
tea to 250 ml (8.5 fl. 0z) of boiling water and
depending on the type of teq, leave to brew for
5-10 minutes. Top up with 750 ml (25 fl. 0z) cold
water and leave to cool for at least 12 hours.
Strain through a coffee filter or a paper towel.

10

Cold Brew Kurkuma-Ingwertee mit den
restlichen Zutaten mixen und durch iSi
Trichter & Sieb in den iSi Nitro flllen.
Eine iSi Nitrokapsel aufschrauben, 8 x
schitteln und direkt in ein Glas fullen.

‘Grundrezept Cold Brew Tea: 1 Liter Wasser,

8 Teebeutel / 16-20 g losen Tee; Zubereitung:
Teebeutel (oder losen Tee) mit 250ml kochendem
Wasser aufgielen und je nach Teesorte 5-10 Min.
ziehen lassen. AnschlieBend mit 750 ml kaltem
Wasser aufflillen und mindestens 12 Stunden
kaltstellen. Danach durch einen Kaffeefilter oder
eine Klchenrolle abseihen.

Mélanger le thé curcuma-gingembre
infusé a froid avec les autres ingrédients
et verser la préparation dans U'iSi Nitro
en la passant dans 'entonnoir & tamis
iSL. Visser une capsule iSi Nitro, agiter

8 fois et verser directement dans un
verre.

‘Recette de base du thé infusé a froid: 1l d'eau,

8 sachets de thé /16 a 20 g de thé en urac; Pré-
paration : Verser 250 ml d’eau bouillante sur le
thé en sachets ou en urac et laisser infuser 5 a 10
min selon le type de thé. Ajouter ensuite 750 ml
d'eau froide et mettre au frais pendant au moins
12 heures. Filtrer le mélange a l‘aide d‘un filtre a
café ou de feuilles d'essuie-tout.

Mescolare il té allo zenzero e curcuma
infuso a freddo con il resto degli
ingredienti e riempire l'iSi Nitro con l'iSi
Imbuto & Colino, avvitare una Capsula
ISt Nitro, agitare 8 volte e riempire
direttamente un bicchiere.

‘Ricetta dibase del te infuso a freddo:

1L d‘acqua, 8 bustine di te/16-20 g di té sfuso;
Preparazione: Versare 250 ml di acqua bollente
sulle bustine di tée (o sul té sfuso) e lasciare in
infusione per 5-10 minuti a seconda del tipo
dité. Successivamente, aggiungere 750 ml di
acqua fredda e lasciar raffreddare per almeno
12 ore. Dopo di che, filtrare con un filtro per caffe
o carta da cucina.

Mezcle el Cold Brew de té de jengibre y
curcuma con el resto de ingredientes

e introduzcalo en el iSi Nitro mediante

el iSi embudo & tamiz. Enrosque una cdap-
sula Nitro, agitelo ocho veces y sirualo
directamente en un vaso.

‘Receta bdsica de Cold Brew Tea: 1L de agua,

8 bolsitas de té/16-20 g de té en hojas;
Preparacion: Vierta 250 ml de agua hirviendo
sobre las bolsitas de té (o sobre el té en hojas)

y déjelas infusionar durante 5-10 min segun la
variedad de té. A continuacién, anada 750 ml de
agua fria y déjelo reposar en frio un minimo de
12 horas. A continuacion, cuélelo a través de un
filtro de café o un papel de cocina.

1'|



NITRO MARTINI
COCKTAIL

WITH ROSE PETALS AND WILD BERRIES

EN

INGREDIENTS

600 ml cold brew cherry
or berry tea”

100 mlwatermelon juice
100 ml clear

strawberry juice

20 g edible rose petals
20 mllime juice

40ml agave syrup

200 ml Martini

Mix the cold brew cherry or berry tea
with the rest of the ingredients and
pour through the iSi funnel & sieve into
the iSi Nitro. Charge with one iSi Nitro
Charger, shake 8 x and pour straight
into a glass.

‘Basic cold brew tea recipe: 1L water, 8 tea
bags/16-20g loose teaq; Preparation: Add the
tea to 250 ml (8.5 fl. oz) of boiling water and
depending on the type of teq, leave to brew for
5-10 minutes. Top up with 750 mL (25 fl. 0z) cold
water and leauve to cool for at least 12 hours.
Strain through a coffee filter or a paper towel.

DE

ZUTATEN

600ml Cold Brew
Kirsch- oder Beerentee”
100 ml Wasser-
melonensaft

100 ml Erdbeersaft klar
20g Bio-Rosenbldtter
20ml Limettensaft

40 ml Agavensirup

200 ml Martini

FR
INGREDIENTS

600 mlde the ala cerise
ou aux fruits des bois
infusé a froid”

100 mlde jus de pastéque
100 mldejus

de fraise clair

20 g de pétales de rose bio
20 mlde jus de limette

40 ml de sirop d'agave
200 ml de Martini

T

INGREDIENTI

600mldite alla ciliegia

o ai frutti di bosco infuso
a freddo”

100 mldisucco d'‘anguria
100 ml di succo

di fragole pronto

20g di petalidirosa bio
20mldisucco dilime
40mldisciroppo d‘agave
200 ml di Martini

ES

INGREDIENTES

600ml de Cold Brew
de té de frutos del
bosque o cerezas®

100 mlde zumo de sandia
100 mlde zumo

de fresa claro

20g de pétalos de
rosa ecoldgica

20 mlde zumo de lima
40ml de aguamiel
200 ml de Martini

Cold Brew Kirsch- oder Beerentee mit
den restlichen Zutaten mixen und durch
iSi Trichter & Sieb in den iSi Nitro fillen.
Eine iSi Nitrokapsel aufschrauben, 8 x
schitteln und direkt in ein Glas fullen.

“Grundrezept Cold Brew Tea: 1 Liter Wasser,

8 Teebeutel / 16-20 g losen Tee; Zubereitung:
Teebeutel (oder losen Tee) mit 250 ml kochendem
Wasser aufgieBen und je nach Teesorte 5-10 Min.
ziehen lassen. AnschlieBend mit 750 ml kaltem
Wasser auffillen und mindestens 12 Stunden
kaltstellen. Danach durch einen Kaffeefilter oder
eine Klchenrolle abseihen.

Mélanger le thé a la cerise ou aux fruits
des bois infusé a froid avec les autres
ingrédients et verser la préparation
dans U'iSi Nitro en la passant dans
l'entonnoir & tamis iSi. Visser une
capsule iSi Nitro, agiter 8 fois et verser
directement dans un verre.

‘Recette de base du thé infusé a froid: 1l d‘eau,

8 sachets de thé /16 a4 20 g de thé en urac; Pré-
paration : Verser 250 ml d’eau bouillante sur le
thé en sachets ou en urac et laisser infuser 5 & 10
min selon le type de thé. Ajouter ensuite 750 ml
d‘eau froide et mettre au frais pendant au moins
12 heures. Filtrer le mélange a l‘aide d‘un filtre &
café ou de feuilles d'essuie-tout.

Mescolare il té alla ciliegia o ai frutti di
bosco infuso a freddo con il resto degli
ingredienti e riempire L'iSi Nitro con l‘iSi
Imbuto & Colino, avvitare una Capsula
iSi Nitro, agitare 8 volte e riempire
direttamente un bicchiere.

‘Ricetta di base del té infuso a freddo:

1L d'‘acqua, 8 bustine di te/16-20g di té sfuso;
Preparazione: Versare 250 ml di acqua bollente
sulle bustine di té (o sul té sfuso) e lasciare in
infusione per 5-10 minuti a seconda del tipo

di té. Successivamente, aggiungere 750 mldi
acqua fredda e lasciar raffreddare per almeno
12 ore. Dopo di che, filtrare con un filtro per caffé
o carta da cucina.

Mezcle el Cold Brew de té de frutos

del bosque o cerezas con el resto de
ingredientes e introduzcalo en el iSt

Nitro mediante el iSi embudo & tamiz.
Enrosque una cdapsula Nitro, agitelo ocho
veces y sirvalo directamente en un vaso.

‘Receta bdsica de Cold Brew Tea: 1L de agua,

8 bolsitas de té/16-20 g de té en hojas;
Preparacion: Vierta 250 ml de agua hirviendo
sobre las bolsitas de té (o sobre el té en hojas)

y déjelas infusionar durante 5-10 min segun la
variedad de té. A continuacion, afada 750 mlde
agua fria y déjelo reposar en frio un minimo de
12 horas. A continuacion, cuélelo a través de un
filtro de café o un papel de cocina.



NITRO SOUR
COCKTAIL

WITH WOODRUFF

EN

INGREDIENTS

750 ml tonic

150 ml woodruff syrup
50 g egg white,
pasteurized

50 mllime juice

Mix all ingredients and pour
through the iSi funnel & sieve into
the iSi Nitro. Charge with

one iSi Nitro Charger, shake 8 x
and pour straight into a glass.

Tip: Pour 2-4cl gin or vodka into a

glass and add the Nitro Sour Cocktail.

14

DE

ZUTATEN

750 ml Tonic

150 ml Waldmeistersirup
5049 Eiweil pasteurisiert
50ml Limettensaft

FR

INGREDIENTS

750 ml de Tonic

150 ml sirop d’aspérule
50 g de blanc d’ceuf
pasteurisé

50 mldejus de limette

T
INGREDIENTI

750ml di acqua tonica
150 ml di sciroppo

di asperula

50g di chiara d‘uovo
pastorizzata
50mldisucco dilime

ES

INGREDIENTES

750 mlde tonica

150 ml de sirope

de asperilla

50 g de clara de huevo
pasteurizada

50 mlde zumo de lima

Alle Zutaten mixen und durch iSi
Trichter & Sieb in den iSi Nitro fillen,
eine iSi Nitrokapsel aufschrauben, 8 x
schitteln und direkt in ein Glas fullen.

Tipp: 2-4cl Gin oder Vodka in ein
Glas fiillen und mit dem Nitro Sour
Cocktail aufgiefBen.

Mélanger tous les ingrédients, verser
la préparation dans U'iSi Nitro en la
passant dans 'entonnoir & tamis iSi,
visser une capsule iSi Nitro, agiter

8 fois et verser directement dans
unverre.

Astuce: Mettre 2 a 4clde ginoude
vodka dans un verre et gjouter le
cocktail Nitro Sour.

Riempire L'iSt Nitro con tutti gli
ingredienti utilizzando l'iSi Imbuto &
Colino, avvitare una Capsula iSi Nitro,
agitare 8 volte e riempire diretta-
mente un bicchiere.

Suggerimento: Riempire un
bicchiere con 2-4cldigin o vodka e
versarvi sopra il Nitro Sour Cocktail.

Mezcle todos los ingredientes

e introduzcalos en el iSi Nitro
mediante el iSi embudo & tamiz,
enrosque una capsula Nitro, agitelo
ocho veces y sirualo directamente
en unvaso.

Consejo: Ponga 2-4cl de ginebra
ovodka en unvaso y vierta el Nitro
Sour Cocktail encima.



Easy
application

FILL :
THE BOTTLE : j
(MAX.1L) :

ONLY USE
ORIGINAL St NITRO
CHARGERS

S
e
SHAKE 8x <§2§§\ E%

ENJOY

C)a;(f

DE

EINFACHE 1. Fullen Sie die Flasche (max. 1L)
ANWENDUNG 2. Nur Original iSt Nitrokapseln
verwendbar
3. 8xSchutteln

4. GenieBBen

FR

SIMPLICITE 1. Remplir la bouteille (max. 1)

D'UTILISATION - .
2. Utiliser uniguement des capsules

d’azote iSi Nitro d‘origine
3. Agiter 8 fois
4. Déguster

I'T

FACILITA DI 1. Riempire la bottiglia (max. 1L)

UTILIZZO - P
2. Utilizzare solo Capsule iSi Nitro

originali

w

Agitare 8 volte

»

Gustare la preparazione

ES

USO FACIL

Y

. Llene la botella (mdx. 1L)

N

Compatible solo con capsulas
(St Nitro originales

w

Agitelo 8 veces

P

Disfrute

7
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Allergens

¢

GLUTEN
GLUTEN
GLUTEN
GLUTINE
GLUTEN

il

MILK
MILCH
LAIT
LATTE
LECHE

EGG

CEUF
Uovo
HUEVO

i

CELERY
SELLERIE
CELERI
SEDANO
APIO
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Distribution Deutschland
iSi Deutschland GmbH
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